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TECHNICKE VLASTNOSTI

MYCOSTART je bioaktivator na baze komponentov z bunkovych stien
vySlachtenych kvasiniek, mimoriadne bohaty na: vitaminy, mikroelementy,
faktory rastu a faktory prezitia. PrinaSa aminokyselinovy dusik a mala frakciu
anorganického dusika.

MYCOSTART je Specificky vyvinuty na to, aby bol pouzity vo faze, ktora
nasleduje bezprostredne po rehydratacii a pripaja sa k protokolu zameranému
na FYZIOLOGICKY BLAHOBYT kvasiniek.

Protokol MYCOSTART pripaja pouzitie aktivatora v aerébnej faze, ktora je
velmi rusna (ktorej napomaha mikro-oxygenator VinO2), v ktorej sa perfektne
vyvazia cukor a dusik.

V tychto operacnych podmienkach kvasinky dychaju a mnozia sa mierou rastu,
ktora je spravna na ziskanie velmi silne puciacej populacie.

Spravny prinos kyslika, dusika, faktorov rastu a vitaminov, obsiahnutych v
produkte MYCOSTART, aktivuje sériu metabolickych procesov zameranych na
syntézu mastnych kyselin, sterolov a esencidlnych aminokyselin.

Populacia, ktora sa ziska, ma perfektnu vybavu bunkovych membran a je v
aktivhom raste.

Perfektna kontrola cukru a kyslika, pricom sa vyhne efektu “Crabtree”,
umoznuje minimalnu fermentac¢nu aktivitu v prospech vysokej produktivity
“zdravych” a puciacich kvasiniek.

Pouzitie produktu MYCOSTART je urcené hned po faze rehydratacie kvasiniek
- podla protokolu k dispozicii na vyziadanie.

ZLOZENIE
Preparaty z bunkovych stien kvasiniek, ktoré st vhodne vysSlachtené, celuldza,
diammoéniumfosfat (DAP).

Davkovanie:

200g MYCOSTART na 1 kg rehydratovanych kvasiniek.

V spojeni s fazou dodavania kyslika a uhlika (cukry; must; MCR = rektifikovany
koncentrovany must) podla protokolu.

Pridat produkt MYCOSTART (200 g na 1 kg kvasiniek) po rehydratacii kvasiniek
vo vode s teplotou 37°C pocas 30 minut.

K suspenzii kvasiniek pridat bioaktivator a davkovat kyslik a cukor spdésobom a
v Case, popisanymi v protokole.
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BALENIE A SKLADOVANIE
MYCOSTART je k dispozicii baleniach po 1 kg.
Skladovat na chladnom a suchom mieste.

Tento produkt nie je povazovany za nebezpecény, a teda sa nevyzaduje bezpeénostny list.
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